Vnitřní řád školní jídelny Charlotty Masarykové

Č.j. 159/2014
I.

PROVOZOVNA

1. Školní jídelna poskytuje ve své nabídce služby strávníkům – žákům, pedagogickým i nepedagogickým pracovníkům, cizím strávníkům.

     Nabízí jeden druh menu /polévka, hlavní chod, nápoj, občasně doplněk/
            Zařízení má stanovenou dobu výdeje a otvírací dobu po kterou jsou 

            poskytovány služby

Vstup do školní jídelny
od 10,50 do 11,30 – cizí strávníci
od 11,40 do 14,00 -  žáci a ostatní zaměstnanci

Žáci vstupují do jídelny v doprovodu pedagogického doprovodu přezuti a bez školních tašek.
II.

SLUŽBY

Na základě vyplněné přihlášky ke stravování se žák stává strávníkem školní  jídelny.

Oznámení o ukončení stravování je nutné dodat písemně hospodářce školy, jinak budou obědy automaticky objednávány a rozdíl by bylo nutné uhradit..

Na základě Vyhlášky č.107/2005 Sb. jsou žáci podle věku rozděleni  do kategorií.

Výše finančních prostředků na nákup potravin pro jednoho strávníka na den v jednotlivých kategoriích činí:

Žáci
7-10 let
25,00

Žáci
11-14let
27,00

Žáci 
15-více let
27,00
Do věkových skupin jsou žáci zařazováni na dobu školního roku, ve kterém dosáhnou tohoto věku /školní rok od 1.9.-31.8./
V případě onemocnění žáka je nutné osobně anebo telefonicky obědy odhlásit, nejpozději ráno do 8,00 hod. daného dne. Podle Zákona č. 561/2004Sb., o předškolním, základním, středním, vyšším odborném a jiném vzdělávání, ve znění pozdějších úprav, § 119, má žák nárok na dotovaný oběd pouze v době pobytu ve škole a školském zařízení, tj. pokud se v daný den zúčastnil výuky /platí i v den školního výletu /. První den nemoci /neplánované nepřítomnosti/ se považuje za pobyt ve škole podle Vyhl. č. 107/2005 Sb.,o školním stravování § 4. Rodiče mají možnost tento den oběd odebrat do vlastních nádob. Pokud mají rodiče zájem odebírat obědy i v době nemoci žáka, pak cena bude zahrnovat celkové náklady na přípravu oběda, tedy 61,-Kč.
III.

ORGANIZACE PROVOZU

1. Příprava pokrmů a nápojů, polotovarů včetně skladování surovin pro tuto výrobu je 

zabezpečováno podle vyhlášky 137/2004 Sb. a zákona 258/2000 Sb. Pokrmy a nápoje   jsou připravovány podle  receptur – norem školního stravování.
2. Ve skladu jídelny jsou skladovány pouze suroviny určené k přípravě pokrmů, nápojů a polotovarů k potřebě nezměněném stavu s platnými nabývacími doklady.

3. O skladovaném zboží, pomůckách, strojích a zařízení je vedena průkazná evidence..



Řád jídelny je doplněn provozním řádem kuchyně včetně sanitačního řádu. 
IV.

ZABEZPEČENÍ   PROVOZU

1. Zaměstnanci kuchyně dbají na to, aby svěřená zařízení vyhovovala požadavkům stanovených platnými předpisy stavebními, hygienickými a protipožárními.

2. Dbají na zabezpečení školní kuchyně proti vstupu cizích osob a osob bez potravinářského průkazu a dále na bezpečnost  /uzamčení, kontrola oken, světla, vody atd./

3. Dbají na materiálně technické vybavení a zařízení.

Vypracovala 2.1.2014   Vladimíra Moravcová – vedoucí ŠJ

                                                                                          Mgr. Eliška Jančíková

                                                                                                ředitelka školy

V Praze dne 6.1.2014

